CHAMPAGNE JEAN DUMANGIN

Premier CRrRuU
= MILLEsSIME 2016

TERROIRS
Grande Montagne de Reims : Chigny-les-Rc

Ludes, Rilly-la-Montagne, Taissy, Cormontreuil.

Age moyen des vignes : 35ans

VINIFICATION
Fermentations alcoolique

inox thermoregulées. Remuage manuel traditionnel

sur pupitres

ASSEMBLAGE

Récolte 2016

Pinot Noir

>
8 ans de vieillissement en cave

6 Chardonnay, 45 9

DosaGE

? grammes de sucre par litre

FLAcCONS

Bouteilles 75 cl

NOTES DE DEGUSTATION
Nez : Puissant et ouvert. Pat

a de fruit, miel de pin et

péche au sirop. S'ouvre sur des 2
épicés de type s¢

noix fraiche.

bonbon au mie

zeste d'orange et de

CHA AGNE
OEAN DUMANGIN

PREMIER

MILLESIME 2016

One Rose - One Passion - One Champagne



